Du lundi au vendredi

Prix net et service compris. Tous nos plats sont proposés sous réserve de disponibilité et peuvent varier en fonction des arrivages, un plat minimum par

personne. Veuillez informer notre équipe de toute allergie ou exigence alimentaire particuliere.

FORMULES DEJE

1 PIZZA** classique

ou _

1 PATES**

(Pasta signature + 3€)
1 DESSERT**

19.90

(hors jours fériés)

ou _
1 PATES**
(Pasta signature + 3€)

1 DESSERT**
1 BOISSON**

€ 21.90 €

1 PIZZA** classique

Formule BAMBINO

& 1 PIZZA MARGHERITA
w ou

‘@ 1 PASTA POMODORO
Ny 1)US AU CHOIX

(pomme, ananas ou fraise)
~ '~ 1 DESSERT
"N (tiramisu ou panna cotta ou

mousse au chocolat)

~d 14.90

peperoncino b

Ail, huile d'olive extra vierge, piment, persil,
basilic frais

-

*Viande au choix : Bresaola Punta d’Anca, jambon cru

Boissons : Coca, Coca zéro, limonade bio, biére Moretti 0,
jus de fruits au choix

Desserts dans la formule : tiramisu, panna cotta, mousse
au chocolat, dolce del momento o
(voir les suggestion du jour ou cannoli siciliani)

(" (] (] (" (] (] ) : (] (] (] (]
Pizze Classiche Pizze Popolari Pizze Originali
Margarita 12€ Tricolore 18€ Poesia 18€
Sauce tomate, mozzarella, basilic frais Sauce tomate, mozzarella, tomates Datterino, Sauce tomate, mozzarella, fromage de chévre,
Regi € mozzarella di buffala kgarr?pafna DOP, miel, noix, parmesan
in roquette, parmesan, origan, basilic frais . q
Sa%%e ?omate, mozzarella, jambon l;ICZP ’ i ; Piccola Italia 20€
champignons frais, origan, basilic frais Genovese 19€ Sauce tomate, mozzarella, gorgonzola DOP,
_ _ thon, aubergines grillées, oignons rouges,
N | 1 Mozzarella, pesto alla Genovese fait maison, champignons frais, origan, basilic frais
apoletana . 3€ roquette, urrata nature DOP, tomates .
Sauce torrlw.ate, Tozzarella, anchois, fleurs de Datterino, éclats de Pistache, basilic frais, Italia 20€
gng)irI?cS'frac?slves eccino sans noyau, origan, origan, parmesan SD%Jlge tomate, mfozAzahreIIa, jambon SaS Daniele
, ricotta fraiche, tomates Datterino,
: Campioni 18€ roquette, parmesan
\Slaige?ft?r:;?el,]gozzarella, aubergines gril?ézg Sauce tomate, mozzafreIIaH viande hafc__:hée Tartufo Nero 21€
courgettes rillées, ~ poivrons.., “grillés, gﬁieg%a:wree maison, Geul, champignons frais, Créme de truffe noire, mozzarella, viande au
champignons frais, _oignons rouges, —huile choix*, roquette, parmesan
d'olive extra vierge, origan, basilic frais Siderno 19€ lab I
B t 18.50€ Sauce tomate, mozzarella, merguez, poivrons Cala r,ese. ) .‘) ,21.€
urrata : grillés, oignons rouge, ceuf, origan, basilic frais Pesto de ‘nduja (piccante), morceaux de ‘nduja,
Sauce torl‘gate, mozzarella, Burrata nature DOP, gplanata Ig%lgbrtese, . mcl))zz?trel_la di buffala
tomates Datterino, roquette, parmesan, origan, ampana , tomates Datterino, parmesan,
basilic frais ‘ P 8 Della Casa . 1 origa%, basilic frais P
Sauce tomate, mozzarella, champignons fralis,
Quattro Formaggi 17€ Jgargillaicc)?raiDsooPFigg%mates Datterino, parmesan, Racchetta 21€
Sauce tomate, mozzarella, gorgonzola DOP, 4 Sauce tomate, mozzarella, jambon San Daniele
Taleggio DOP, parmesan ioi DOP 18 mois, burrata DOP, farcie a la ricotta e
.gg 2 Parmlglana 18€ taleggio, parmesan, origan, basilic frais
Spianata Calabrese W 48 Mozzarella, aubergines grillées, artichauts a la
Sauce tomate, mozzarella, Spianata piquante romaine, ricotta fraiche, tomate Datterino, huile Mezza Luna 22€
calabrese, origan, basilic frais d'olive extra vierge, parmesan, basilie frais Moltia 2l itié pizza (choi 5
loitié calzone, moitié pizza (choix parmi les
Quattro Stagioni 19€ San Daniele | 18€ pizzas classiques), basilic frais
Spuce tomate, mozzarella, jambon DOP, | | gouce fomate mozarelly jambon “an | | Pistachionna 21€
iz lF e e e, ol ABeElllie Balns o El), ' ' Mozzarella, pesto di pistacchio, Mortadella aux
artichauts a la romaine, origan, basilic frais Tonnara 19€ 85&2?:&%? Jggﬁﬁnﬁggp' Burrata DOP, éclats
Sauce tomate;; mozzarella, thon, [ oignons '
Pasta rouges, olives Leccino sans noyau, artichauts a Dragone b 20€
la.romaine, origan, basilic frais gauce tomatle,bmozzarella, gorgonzola, ‘nduja,
’ . pianata calabrese, oignons rouges, origan,
Penne All'arrabbiata ~ 15€ salmone 19€ basilic frais
Sauce tomate maison, piment, ail, basilic frais Sauce ‘tomate, mozzarella, Saumon fumé,
Penne alla Genovese 16€ creme fraiche Prune!jla b I b s
Creme d'aubergine, mozzarella, aubergines
Pesto (creme de basilic), pignons de pin, ail, Bresaola 20€ érillées, jambon San Daniele DOP 18 mois,
pecorino, basilic frais Sauce tomate, mozzarella, Bresaola Punta urrata DOP, tomates Datterino, origan,
Spaghetti alla Carbonara 17€ d’Anca, roquette, parmesan parmesan, basticfrais
Guanciale (poitrine fumée), jaune d'ceuf, poivre ; i
noir, pecorino o
pecort Pasta Signature /212’ Nuovo
Spaghetti alla Bolognese 16€ : : : . .Z
Ragu a la viande hachée maison, basilic frais Rigatoni Al Pistacchio 19€ e
. . Créme de pistache, éclats de pistache, Burrata :
Spaghetti Caccio e Pepe 17€ DOP, tomates Datterino, basilic frais Gsprolrlno'nteb e Danicle 18 2Q€
i i i . : Telend ozzarella, jambon San Daniele mois
gg?\;?: rc]:léieecormo + pecoring pepato ngatom AllaN dUJa J 18€ d’affinage, gorgonzola DOP, Taleggio DOP,
" h 17¢€ Nduja di Spilinga, oignons r%%ggs, sauce oignon rouge, origan, parmesan
i tomate maison, créeme, Burrata , tomates
I?r(:i:cre!edle:opogleet, Falill,ngrérlne, champignons Reitliiepl RS Pollo e Funghi 19€
S, PRS0 Penne Al Tarfufo 19€ Mozzarella, champignons frais, émincé de
Rigatoni alla Norma 16€ Créme de truffe noire, copeaux de truffe poulet, origan, parmesan, basilic frais
. : ) (option Burrata +5€)
Aubergines frites, sauce tomate-maison, \
ricotta, basilic frais Penne Scampi et Spinachi 19€ - .
Penne Quattro Formaggi 16€ Crevetée,gil, _(i.réme_fraic?)e, plpufsse d'épinard, Calzoni
pesto de basilic'maison, basilic frais .
Gorgonzola DOP, Taleggio DOP, parmesan, . S E Calzone Tradizionale 17€
b e DSBS | oAl R
Penne Al §a|mong o 18€ cerise Datterino, piment, basilic frais
Saumon fum:e, créme fraiche, basilic frais spaghetti Della Nonna 20€ Calzone Quattro Formaggl 18€
Spaghettl alla napOIEtana 16€ Sauce tomate maison, boulette de viande %“ece io toép%tggan g”eﬂ%zg;i'i'ﬁc' frai%orgonzola,
Sg:;ulge‘lto?a}te maison, pombodciri fDatterino, hachée préparée maison, basilic frais, g8l0, P ! !
ail, e d'olive extra vierge, basilic frais armesan
TSRS ErEriees, BEEEeD u )] | calzone Calabrese 18€
Spaghetti aglio, olioe 16€ *Au choix Sauce tomate, mozzarella, Taleggio, Spianata

piquante calabrese, oeuf, basilic frais

Calzone XXL 29€
Sauce tomate, mozzarella, jambon DOP,
Spianata giquante calabrese, deux ceufs,
parmesan, basilic frais

San Daniele 18 mois, Mortadella di Bologna, Coppa, N y
Spianata Calabrese, jambon blanc DOP, Viande hachée,  Burrata supplémentaire : + 5€
émincé de poulet. DOP = Dénomination d'origine protégé
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